
MAKER’S MARK  
MARINADE

• 100 ml Maker’s Mark

• 4 EL Ketchup

• 1 EL Olivenöl

• 1 Spritzer Zitrone

• 1 Knoblauchzehe

• etwas gehackte Chili

• 1 TL schwarzer Pfeffer

• 1 Prise Salz

Alles in eine Schale geben
und gut vermengen. 
Anschließend Grillgut mit  
der Marinade bestreichen.

www.makersmark.com www.drinksmart.com



BASILIKUM-PESTO

• 1-2 Bund Basilikum (gewaschen)

• 40 g Pinienkerne (geröstet)

• 1 Knoblauchzehe

• 100 ml gutes Olivenöl,

• 30 g Parmesan (gerieben)

• Pfeffer, Salz

Alle Zutaten zusammen in einem Mörser fein 
reiben oder mixen, dabei nach und nach das 
Olivenöl dazugeben. Den Parmesan reiben, 
unterheben und mit Pfeffer und Salz 
abschmecken.

www.makersmark.com www.drinksmart.com


